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Tagungsdinner
Für Firmenkunden haben wir spezielle Pakete erarbeitet.

Diese bieten Ihren Teilnehmern das besondere Etwas nach
einem anstrengenden Konferenztag

und das ohne großen Planungsaufwand für Sie.

Bereitliegen: 18.30 Uhr
Fahrzeit: 19.00 - 22.00 Uhr

Mögliche Abfahrtsorte:

Bonn Alter Zoll, Bundeshaus, Bonner Bogen,
Bad Godesberg, Königswinter

Unsere Schiffe nach Verfügbarkeit:

Filia Rheni 50 - 140 Personen
Moby Dick 50 - 228 Personen
Poseidon 50 - 200 Personen

Rheinprinzessin 100 - 320 Personen

Paketbeschreibung

Nicht das Richtige für Sie?
Gerne richten wir Ihnen Ihr Tagungsdinner im Rahmen einer

individuellen Charter nach Ihren Wünschen aus!

-	 Mindestteilnehmerzahl 50 Personen
- 	 Unser Angebot gilt nach Verfügbarkeit Montag bis Donnerstag
	 nur für Firmenkunden. (nicht an, oder vor Feiertagen!)
- 	 Wir behalten uns vor, Ihnen ggf. ein anderes Schiff aus unserer
	 hochwertigen Flotte zur Verfügung zu stellen.
- 	 Je nach Personenzahl können Teilbereiche des eingesetzten
	 Schiffes unbesetzt bleiben.
- 	 Sichern Sie sich Ihr Lieblingsschiff gegen einen 
	 einmaligen Aufpreis von € 200,00 zuzüglich Mwst.
- 	 14 Tage vorher benötigen wir von Ihnen die verbindliche
	 Personenzahl.
- 	 Zahlungsbedingungen:
	 Anzahlung € 1000,00 bei Auftragserteilung, Restzahlung 1 Woche
	 vor der Fahrt.
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Business Paket

Im Paket enthalten sind folgende Leistungen:

Flaschen Mineralwasser am Tisch,
Softdrinks, Bier (Pils / Kölsch)

1 Weißwein, 1 Rotwein, Tassen Kaffee nach dem Essen,
reichhaltiges Buffet, Fahrpreis & Mikrofon

dezente Hintergrundmusik

Buffet „Tagungsdinner Business“

Aus unserer kalten Küche

Lachs-Spinatpastete an Senf-Dillsauce
Kleine Couscousbällchen gebraten mit Melonen

und Joghurt-Haselnussvinaigrette
Yufkafladen mit Blattspinat und Pinienkernen gefüllt (vegan)
Auberginen mit gelber Paprika, Granatapfel und Minzjoghurt

Tomatensalat mit gerösteten Schalotten
Mini Gemüsequicheecken mit Kräuterdip

Wildkräuter-Blattsalat mit Walnussdressing

Aus unserer warmen Küche

Gemüse Moussaka mit Kartoffeln
Kräuterspätzle-Pfanne mit Pilzen und Bergkäse

Putengeschnetzeltes in Rahmsauce
Bunter Gemüsereis mit Butter verfeinert
Gemüseauswahl quer durch den Garten

Aus unserer Patisserie

Waldbeermousse mit Vanillesauce
Bunter Obstsalat

Grießcreme mit marinierten Brombeeren
***

Käseauswahl mit Brot & Butter
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Premium Paket

Im Paket enthalten sind folgende Leistungen:

Sektempfang (30 min,)
Flaschen Mineralwasser am Tisch, Softdrinks,

Säfte, Bier (Pils / Kölsch)
1 Weißwein, 1 Rotwein, Kaffeespezialitäten nach dem Essen,

reichhaltiges Buffet, Fahrpreis, Mikrofon
festliche Tischwäsche & dezente Hintergrundmusik

Buffet „Tagungsdinner Premium“

Aus unserer kalten Küche

Wurzelgemüsestrudel mit Guacamole
Pochierte Maispoularde mit Curry-Mangosauce

Roastbeef rosa gebraten mit grüner Sauce
Bunter Rohkostsalat zum selber Zusammenstellen
Leckerer marinierter Linsensalat mit Süßkartoffeln

Apfelquiche-Zwiebelecken mit Nusskernen auf Friséesalat
Marinierter Römersalat mit gebratenen Pilzen und Orangenfilets

Tomaten-Mozzarella mit Basilikum

Aus unserer warmen Küche

Petersfischfilet auf Blattspinat in Buttersauce
Gnocchi-Gemüseallerlei mit Sahnesauce

Putenbrust-Rollbraten mit Kräuterkern in Tomatensauce
Kräutersemmelknödel mit Pilzen und Räuchertofu

Bandnudeln mit Gemüsebolognaise (vegan)
Veggi Bratlinge mit mediterranem Gemüse

Aus unserer Patisserie

Frischer Obstsalat
Erdbeercreme mit Vanille-Orangensauce
Bayrische Creme mit Schokoladensauce

***
Käseauswahl mit Brot & Butter


